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La celiachia & un’intolleranza permanente al glutine, sostanza proteica presente in
moltissimi alimenti quali frumento, farro, orzo, segale. RistoChef, sensibile alle esi-
genze delle intolleranze alimentari, ha avviato un progetto specifico destinato ai mala-
ti di celiachia denominato BuonChef peri celiaci e per la ristorazione senza glutine e fina-
lizzato a sensibilizzare il mondo della Ristorazione e dei servizi sostitutivi di mensa.
La fase iniziale del progetto promosso da RistoChef risale all’accordo esclusivo siglato
nel 2004, con Aic - Associazione italiana celiachia, Nell'ottobre 2005 RistoChef ha
coinvolto nel progetto anche DS Food, societa del Gruppo Dr. Schaer, leader in Europa
nei prodotti alimentari senza glutine. L'obiettivo ¢ di creare vere e proprie “oasi senza
glutine” in ogni localita italiana, dove potersi avvalere di un servizio di ristorazione
gluten-free sicuro e di qualita.

LU s s e
Attualmente i ristoranti in regola con i requisiti previsti da Aic e censiti dalla stessa
associazione sono circa 643 e sono reperibili nella banca dati consultabili nel sitoo in-

ternet della societa.




